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Das Albero Verde lidt ein zum -
jdﬁr[icﬁen Silvester Dinner! S &

‘e

Unter dem Motto “Gut ist der Vorsatz, aber die
Erfﬁ[[ung ist schwer - 2024 wir kommen!”



Vorab
Cuvee Prestige Ca'del Bosco Franciacorta und viele K[einigﬁeiten

Zur Vorspeise haben Sie die Wahl zwischen
Jakobsmuscheln angereicﬁt mit Erbsencreme & Pistazien-Pulver

oder
Entenﬁrust-Cagmccio mit Feldsalat, gmnatqpfe[ und Cassis

Anschliefend wihlen Sie aus .
Riesen Ravioli mit Rindbratenfiillung, schwarzen T riiffeln und Rindsfond 2
oder : *

-

Strozzapreti mit Steinpilzen, Kiirbis und schwarzen Tru’ffe[n .
Y

Zwischendurch giﬁt es ein exotisches Limetten-Ingwer Sorbet

Es geﬁt weiter mit fo{qem{en Optionen

Rim{erfi[et Black ](ngus mit Foie Gras oder Riesengarne[e, Se[[erigpﬁree,
Rotkohlcreme & Salz Maldon -
oder ’

Seeteufe[ im Wirsing-Mante[ mit Polenta, Schalotten & Cri.fpy Bacon
* ® ol
Zum Schluss als Dessert ‘ot ¥
@
.

-
Unser beliebtes Semifreddo, Mandeln, Panettone, Eierlikor & Amarettini Streusel _




Organisatoriscﬁes

Wir ﬁeg’[ien Sie ab 18.00 Uhr herzlich willkommen

Das Dinner Menii startet um 18.30 Uhr
Die Kiiche scﬁ[igft um 22.00 Uhr
99,00 € y,?. inklusive ﬂferitéf

Getrinke

Selbstverstindlich stofSen wir gemeinsam mit einem Glas
Cﬁamyayner auf das neue Jahr 2024 an

WeiBwein

Roero-Arneis Piemont 49,00
Poggio alle Gazze Ornellaia 99,00
Pinot Grigio, Tunella. 14,00
Sauwignon Blanc Correggia. 59,00
.§’pecia[ Drinks

Gin Tonic 9,90

Solero Cocktail 990
Sex on The Beach 9,90

Rotwein
Toscana 2018 “If Torriano”

Y o~ @
Toscana 2006 “S. G. Rentennano” 55700
Lombardei 2009 Ca® del Bosco '
“Cuertefmnca”
Primitivo di Salento 2019 “Bosco di
Monticello” *e 4900

Diverses
Vodka,Rum, Cognac, Wﬁiskey & Grappa *




